
 

Buffet 1 

Vorspeisen 

Hausgemachte Wildpastete, Cumberlandsauce 

Tiroler Bauernspeck Eichblattsalat, geröstete Walnüsse 

Getrüffelte Gänsebratleber (warm), Feigenkompott 

Gestremelter Lachs, Senf, Crème fraîche 

Ofenfrisches Brot und Butter 

 

Warme Gerichte vom Buffet 

Kürbissuppe, Kürbiskerne, Kürbiskernöl 

Rehpfeffer, Preiselbeeren 

Sous vide gegarte Hirschschulter, Birnenkompott 

 

Als Beilage reichen wir 

Rosenkohl, Rotkohl, Schwarzwurzeln 

Kleine Semmelklößchen, Spätzle 

 

Zum Abschluss 

Bratapfel, Vanilleeis, Rumsauce 

Vanillebuchtel, Aprikosengelee, Gewürzparfait 

€ 54,00 

 



 

Buffet 2 

Fingerfood 

Störfiet, Rauchspeckespuma, schwarzer Pfeffer 

Terrine vom Fasan, Orangenkompott Cumberlandsauce 

Kürbispraline, Sternanisreduktion 

Geräucherte Gänsebrust, Rillettes und Sülze 

Wildschweinschinken, Rosenkohlmousse, salziges Karamell 

Ofenfrisches Brot und Butter 

 

Warme Gerichte vom Buffet 

Wildessenz, Käsegebäck 

Geschmorte Barbarieente, Orangenjus 

Rosa gebratene Rehkeule, gefüllter Apfel 

 

Als Beilage reichen wir 

Rosenkohl, Rotkohl 

Wirsingroulade, Steckrüben-Karottengemüse 

Kartoffelnocken, hausgemachte Spätzle 

 

Zum Abschluss 

Winterliche Desserts aus der Pâtisserie 

€ 59,00 



 
 

 Menü 1 

Carpaccio vom Rinderfilet 

Parmesan, Pinienkerne, Feldsalat 

*** 

Brust und Keule von der Barbarieente, Apfel,  Orangensauce 

süß-saures Kürbisgemüse, Rosenkohlblätter, gekräuterte  Kartoffelpralinen 

*** 

Rumtopffrüchte, weißes Zimteis, Apostel-Küchlein 

€ 51,00 

 

Menü 2 

Coho Lachsfilet aus dem Rauch (warm) 

Kleines, winterliches Gemüse, Trüffelvinaigrette, Brioche 

*** 

Geschmorte Rehkeule, Rotweinreduktion, Zimtblüte 

Rosenkohl, Lauch und Sellerie 

Hausgemachte Spätzle 

*** 

Pralinenparfait, Ingwer, exotische Früchte 

€ 55,50 

 



 

Menü 3 

Im Rauchlachsmantel gegartes Seeteufelfilet, warmes Linsenbonbon, 

getrüffelter Lauchsalat, Rapunzel-Rucola-Salat in Kürbiskernöl 

*** 

Rosa gebratenes Damtierfilet, Morchelsauce 

Preiselbeeren, Birne 

Gemüse des Marktes, Kartoffelroulade 

*** 

Warmer Apfelauflauf mit Zimtlikör und Sauerrahmeis 

€ 62,00 

 

Menü 4 

Gebratene Gänsebratleber, Quitte, Feldsalat 

*** 

Steckrüben-Karottensuppe 

*** 

Sauerbraten von der Wildschweinskeule, Maronensauce 

Rotweinpflaumen, Wirsing, Rosenkohl Kartoffelstampf 

*** 

Stollenparfait mit Zimtpflaumen 

€ 57,00 

 



 

 

Menü 5 

Geräucherte Gänsebrust 

Moosbeeren, Pumpernickel, Rapunzel 

*** 

Perlhuhnessenz, Ravioli, Wurzelgemüse  

*** 

Gebratene Fasanenbrust, Trauben, Speck 

Fliederbeersauce 

Ananaskraut, Kartoffelpüree, Trüffel 

*** 

Winterlicher Gewürzstollen, Feigenbeignet, weiße Zimtsauce 

€ 66,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Menü 6 

Winterliche Blattsalate mit gebratener Zanderschnitte, 

Steirisches Kürbiskernöl, Limonenbrioche 

*** 

Consommé mit Trüffelklößchen und Madeira 

Blätterteiggebäck 

*** 

Geschmorte Gänsekeule  

Orangenjus,  

gefüllter Apfel,  

Rot- und Rosenkohl,  

hausgemachte Kartoffelklöße 

*** 

Lebkuchenparfait mit Feigen in Cassis 

Rumfrüchte, Vanille-Sabayon 

 

€ 55,50 

 

 

 

 



 

 

Menü 7 

Dreierlei von der Gänsebratleber 

(Parfait, Mousse und gebraten) 

würziger Apfelkompott 

*** 

Kürbissuppe 

*** 

Brust und Keule von der Gans 

Orangenjus 

Rot- und Rosenkohl, gefüllter Apfel mit Maronen 

Kartoffelklöße 

*** 

Honigparfait mit Sternanis 

gebackener Feige, Mandarinensauce 

€ 73,00 

 

 


